esparragos, bagna cauda de
nuez.

Conchiglionirellenos de @ $23900
espinaca, girasol y ricota de

almendras con salsa de tomate.

Casarecce con crema de caju @ $25000
con portobellos, pestoy
pangrattato.

POSTRES

Cremoso de chocolate, ® Cv‘j $11.300

escamas de sal, leche de coco
condensaday praliné de
almendras.

Duraznos con crema diplomata
de chocoblanco y masa filo
crocante.

Crumble de banana con dd|,
crema de almendras y toffee.

® SNnTACC ) Vegano




Nido del Tigre, Tinto, Calingasta,
San Juan

A Lisa, Malbec, Rio Negro

BLANCOS

Geje, Sauvignon Blanc, Mendoza

Nido del Tigre, Torrontés
Centenario, Calingasta, San
Juan

Alfredo Roca, Glera, Mendoza

Ginard Ballester, Blanco,
Chacayes, Mendoza

Zaha, Marsanne, Mendoza
Caelum, Fiano, Agrelo, Mendoza
Ambrosia, Vifia Unica,
Chardonnay, Gualtallary,
Mendoza

Contra Corriente, Chardonnay

Canopus, Blanco

UNiverso L, Criolla, vValle de

Uco, Mendoza

Mayuco, Torrontes, Molinos,
Salta

Preguntale a nuestro equipo por la
copa especial.

ESPUMANTES

1950, Sidra de Valle de Uco,
Mendoza

Canopus, Nox Burbujas Malbec

Philippe Careguel, Extra Brut
Blanco

Simbiosis, Pet Nat Syrah, Valle
de Uco, Mendoza

Alma Negra, Lujan de Cuyo,
Mendoza

Descorche

$19500

$28.300
$28900

$26700

$69900

Siempre se cobra el vino mas barato de la carta, cualquier

duda preguntarle a nuestro equipo

Servicio de agua con o sin gas libre
por persona

$2.000




Old fashioned / Bourbon, Bitters
y azucar.

SIN ALCOHOL

Jugo casero de manzanas
dulces

Jugo de sandia con lima

Vaso de soda de hierbas con
extractos “Naked Lunch” de
hibiscus o lavanda

CERVEZA

Corona 330cc

CAFE

Fuerte o suave




